
Bienvenidos a nuestro colorido y sabroso Chiringuito Grill Bar; un lugar amigable donde poder 
disfrutar de momentos inolvidables. MarXa es el punto perfecto dónde saborear platos a la parrilla 
hechos en nuestra barbacoa de 5m. Deja que la buena vibra de MarXa alegre tu día y tatúe tu alma.

Welcome to our colorful and vibrant Chiringuito Grill Bar that brings you happiness and a 
friendly atmosphere to enjoy with your loved ones. MarXa is the perfect spot to savour our tasty 

grilled & smoked dishes made at our 5m Grill that will make your day and tatto your soul.



CarpaCCio de angus, Crujiente de 
parmesano y reduCCión de jerez  22 

CarpaCCio de langostinos de 
sanlúCar al ajillo y guindilla  23

langostinos CoCidos y salsa rosa  19

salChiCha ibériCa, morCilla y Chorizo  15 

melón y vino mistela  14 

almejas al ajillo Con fino en rama (300GR) 19

navajas direCtamente al fuego (300GR)  18 

mejillones al horno ‘jóniCo’ (500GR)  15 

bimi a la parrilla Con emulsión 
de romero, tomillo y limón 15El REy dE Conil

Caprese Con burrata, albahaCa 
y tomates loCales 17  

tomate de la ComarCa Con ajetes, 
Cebolleta y aCeitunas gordales (v)  13

gazpaCho Con tomates de la ComarCa

asados al horno de nuestras brasas (v)  13

En nuEstro chiringuito sE comiEnza compartiEndo

dEl HuERto

Coliflor a la parrilla Con 
aderezo de pipirrana (v)  17  

berenjena a la parrilla 
y ChimiChurri (v)  18 

seta de Cardo a la 
parrilla y ChimiChurri (v)  19 

pimientos asados en horno de leña 
Cebolleta y piparras (v)  12

espárragos a la parrilla y aliño 
de aove y limón (v)  15 

aguaCate asado a la parrilla, aliño de 
vinagreta de Chile y aove Con miel (v)  14

burrata al natural, aove y raspadura de limón  12

Cogollos Con refrito 
de ajos al fino de jerez (v)  11 

láminas de atún rojo 
en aCeite de eneldo y rabanitos  18

tartar de atún 25 

SERVICIO DE PAN CASERO CON CABEZA DE AJO CONFITADOS 
ACOMPAÑADO DE CHIMICHURRI Y PIPIRRANA  POR PERSONA  5
PAN EXTRA  3 



dEl Campo a las BRasas

pluma ibériCa de la dehesa 
del valle de los pedroChes  31

jamonCito de pollo de Corral  22

Costillar de Cordero leChal (para 2)  75

Costillar de Cordero leChal (para 1) 39

t-bone de Cordero  42 

Chuleta de Cerdo  32

tomahawk de simmental (1kg - para 2)  85
(EXTRA +100GR  9)  

angus aRgEntino

bavette de vaCio (para 2)  59

onglet de ternera (Corte franCés) 29

solomillo baby 180gr  29 

solomillo 300gr  39

rib eye ‘lomo alto’  300gr   45 
Extra rib EyE ‘lomo alto’ + 100 Gr    15

entreCote ‘lomo bajo’  300gr    36 
Extra rib EyE ‘lomo alto’ + 100 Gr    12

El aCompañamiEnto idEal

dEl maR al FuEgo

dorada de estero  25

lubina a la espalda  
Con refrito de ajos y guindilla  32 

lomo atún de almadraba  39

rodaballo Con refrito de ajos, 
guindilla y vinagre de jerez (aprox 1kg - 2 pax)  79
Extra rodaballo + 100 Gr    8

langostinos (350GR)   35

Calamar de pinCho 
a las brasas Con aCeite, ajo y perejil 36

Carabinero al horno de brasas (180gr) 39

los seCretos de nuestras Costas
(PRECIO DE MERCADO)

(BAJO PEDIDO 48H ANTES)
bogavante gallego 
langosta blanCa 
lubina de estero gaditano (1.5kg) 

los pinXos                  

espeto de ternera y verduras  33 

espeto de pollo de Campo y verduras  25 

espeto de verduras y ChimiChrry  19

dE NuEstra brasas 
dE NaraNjo y limoNEro

patatas fritas  7

pimientos del piquillo Caramelizados  8

ensalada de mezClum Con Cebolla roja  6

patatas Crema Con queso de Cabra  7

Crema de espinaCas gratinada  9

Convierte tu plato en surf & turf 
(3 langostinos)  +21



roasted peppers in wood oven, 
spring onions and peppers (v)  12

grilled asparagus with evoo 
and lemon dressing (v)  15

grilled avoCado, Chili vinaigrette 
dressing, evoo and honey (v)  14

burrata with evoo, 
lemon zest and toast (v)   12

lettuCe hearts and fried 
garliC with ‘fino de jerez’ (v)  11

bluefin tuna sashimi in dill oil  18 

tuna tartar 25

angus beef CarpaCCio, Crispy 
parmesan and sherry reduCtion  22

shrimp CarpaCCio with garliC and Chilli pepper 23

CoCktail prawns & CoCktail sauCe  19 

grilled sausage platter - 
iberian, blaCk pudding and Chorizo  15 

honey melon & mistela wine  14

Clams with garliC and ‘fino en rama’ (300GR) 19

grilled razor Clams (300GR)  18

‘joniCo’ baked mussels (500GR) 15

grilled bimi with rosemary, 
thyme and lemon emulsion 15

tHE King oF Conil

Caprese with burrata, 
loCal tomatoes & basil  17

andalusian tomato with garliC, 
Chives and gordal olives (v)  13

oven roasted andalusian 
tomato gazpaCho (v)  13

to staRt WitH
in our chiringuito wE start sharing

FRom tHE land

grilled Cauliflower 
with pipirrana dressing (v)  17

grilled eggplant 
and ChimiChurri (v)  18

grilled Cardoon mushroom 
and ChimiChurri (v)  19

HOME MADE BREAD WITH BAKED GARLIC ACCOMPANIED BY 
CHIMICHURRI & PIPIRRANA PER PERSON  5
EXTRA BREAD 3 



iberian pluma from 
valle de los pedroChes (Cordoba)  31

free range ChiCken leg  22

raCk of suCkling lamb (for 2)  75

raCk of suCkling lamb (for 1)  39

lamb t-bone 42

pork Chop   32

tomahawk of simmental (1kg - for 2)  85
(EXTRA +100GR  9)  

angus aRgEntino

bavette flank steak (para 2)  59

beef onglet (Corte franCés) 29

baby sirloin 180gr.  29

sirloin 300gr.  39

ribeye 300gr.   45 

Extra rib EyE + 100 Gr    15

entreCote 300gr.   36 
Extra ENtrEcotE + 100 Gr    12

tHE pERFECt matCH

FRom tHE sEa 
to tHE FlamEs

whole sea bream  25

sea bass open baCk with 
fried garliC and Chili pepper  32

almadraba tuna loin  39

turbot, Chilli and sherry vinegar 
(aprox 1kg - for 2)  79 (EXTRA +100GR  8)  

grilled prawns (350GR) 35

grilled squid with olive oil, garliC & parsley 36

grilled Carabinero (180GR - PER PIECE) 39

seCrets from our shores   
(MARKET PRICE)

(ADVANCE REQUEST 48H BEFORE)
lobster from galiCia 
white lobster 
sea bass 

sKEWERs

angus beef with vegetables  33 

free range ChiCken with vegetables   25

vegetables and ChimiChurry  19

From our Grill - 
oraNGE aNd lEmoN trEE EmbErs

frenCh fries  7 

Caramelized piquillo peppers  8 

mixed salad with red onion  6

baked potatoes with gratinated goat Cheese  7 

gratinated Cream of spinaCh  9

make it surf & turf 
(3 king prawns) + 21

FRom tHE FaRm to 
tHE FlamEs



postREs | dEssERts

mango asado y helado de yogurt  12
Roasted mango and yoguRt ice cReam

tarta ‘after eight’  9
afteR eight cake 

piña asada y helado de CoCo  12
Roasted pineapple and coconut ice cReam

limón helado  9
lemon ice cReam 

ESPUMOSOS | SPARKLING
JUVÉ & CAMPS CINTA PÚRPURA RESERVA
BODEGA JUVÉ & CAMPS, D.O. CAVA

LAURENT-PERRIER LA CUVEE BRUT
MAISON FONDEE,  A.O.C. CHAMPAGNE 

LAURENT-PERRIER ROSÉ
MAISON FONDEE,  A.O.C. CHAMPAGNE

TINTOS | RED
MARQUES DE RISCAL RESERVA
HEREDEROS DEL MARQUES DE RISCAL, D.O. RIOJA

MONTEABELLÓN TEMPRANILLO 
BODEGA Y VIÑEDOS MONTEABELLÓN,  D.O. RIBERA DEL DUERO
  
SIERRA CANTABRIA CRIANZA
BODEGAS SIERRA CANTABRIA, D.O.CA RIOJA (TEMPRANILLO)
   
FINCA MONCLOA 
BODEGAS GONZÁLEZ BYASS, V.T. CÁDIZ 

FINCA DOFI  
BODEGAS ÁLVARO PALACIOS, D.O.Q. PRIORAT

RODA I TEMPRANILLO  
BODEGAS RODA, D.O RIOJA

MAURO TEMPRANILLO  
BODEGASMAURO, V.T. CASTILLA Y LEÓN 

MARQUES DE MURRIETA RESERVA 
BODEGAS MARQUÉS DE MURRIETA, D.O. RIOJA
 
MARQUES RISCAL 150 ANIVERSARIO
BODEGAS HEREDEROS DEL MARQUÉS DE RISCAL, D.O. RUEDA
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Colonel gau gin 11
colonel gau gin

málaga (ron y pasas Con baileys)  11
malaga (Rhum & Raisin with baileys)

marxa Crème brûlée (para 2)  15
cRème bRûlée (foR 2)

helado (por bola); vainilla, ChoColate & fresa  4
ice cReam (peR scoop); vanilla, stRawbeRRy, chocolate

BLANCOS | WHITE
LAUS
BODEGAS LAUS, D.O. SOMONTANO (CHARDONNAY)

MARQUÉS DE RISCAL SAUVIGNON BLANC
HEREDEROS DEL MARQUES DE RISCAL, D.O. RUEDA 

MONTEABELLÓN 
BODEGA Y VIÑEDOS MONTEABELLÓN, D.O. RUEDA (VERDEJO)  

VALDESIL GODELLO 
BODEGAS VALDESIL, D.O. VALDEORRAS

OSSIAN VERDEJO
BODEGAS OSSIAN, V.T. CASTILLA Y LEÓN 

VOGA
VOGA, D.O.C. DELLE VENEZIE, ITALIA (PINOT GRIGIO)

MILMANDA TORRES CHARDONNAY  
BODEGAS TORRES, D.O. PENEDÈS

ROSADOS | ROSÉ 
LA BAILARINA
BODEGA CVUNE D.O. RIOJA

SOSPECHOSO   
UVAS FELICES, D.O. DE LA TIERRA DE CASTILLA. MANCHUELA 

XF SIERRA CANTABRIA 
BODEGA SIERRA DE CANTABRIA, D.O. RIOJA

DOMAINE OTT      
CHÂTEAU DE SELLE, DOMAINE OTT, A.O.C. CÔTES DE PROVENCE

URBAN PROVENCE GRENACHE     
BODEGAS ULTIMATE PROVENCE, A.O.C. CÔTES DE PROVANCE



ILUSTRACIÓN POR @LUQUE_LAURA_
INSPIRADO POR @DDARKO1981



tambiéN adoramos las burbújas... ¿ENcoNtramos El maridajE pErFEcto? 
Consulte a nuestro equipo por nuestro Menú de CóCteles refresCantes.


