
HEALTHY BREAKFAST

V WIENERWALD MÜSLI ACN € 8
Bio-Joghurt, Haferflocken, Marillle, Apfel, Dörrpflaume, 
Birne, Kerne

V SCHOKO MÜSLI ACN € 8
Bio-Joghurt, Haferflocken, Kokosflocken, Mandeln, 
Haselnüsse, Schoko Crunch

V BIO-GRANOLA ACN € 8
Bio-Joghurt, Haferflocken, Crunch, Kokosflocken, 
Haselnüsse

DAILY SPECIAL € 4
Das LOFT-Team gibt gerne mehr Auskunft darüber.

Alle Müslis servieren wir auch gerne mit Soja Joghurt, 
Sojamilch, Mandelmilch, Reismilch, Hafermilch.

SWEET BREAKFAST

AMERICAN PANCAKES ACGH € 8
mit Ahornsirup und Nüssen
V wahlweise vegan

WARME TOPFENBÄLLCHEN ACN € 8
mit Zimtzucker

HAUSGEMACHTE WAFFELN ACN € 8
Hommage an Oma Titz mit Bio Honig

SAISONALES OBST € 10

SMOOTHIES € 7

Beeren / Detox / Maracuja-Mango/ Virgin Colada

DAS LOFT FRÜHSTÜCK

Illy Kaffee oder Dammann Tee Ihrer Wahl, Frische Säfte 
und hausgemachte Smoothies, Gebäck vom Buffet mit 
Rohmilchbutter, Regionale Schinken- und Käseauswahl, 
Eiergerichte und süße Speisen nach Wahl, Auswahl an 
Aufstrichen, Joghurt-Bowls, Glas SO/ Many Bubbles 
Haussekt € 42

Glas Laurent Perrier La Cuveé Champagner + € 16

SAVOURY BREAKFAST

EIERSPEIS, SPIEGELEI ODER OMELETTE CG € 8
wahlweise mit Schinken, Bacon, Grilltomaten, 

Grillwürstchen, Champignons, 
Schnittlauch, Käse, Paprika

 V Rührei gibt es auch vegan mit Tofu und Kurkuma

EI IM GLAS (1 Ei) ACG € 8
mit Speck Crumble, Kartoffelschaum und Schnittlauch

SHAKSHUKA ACG € 10
Geräuchertes Paprikagemüse mit 
2 Eiern serviert in der Gusspfanne

V wahlweise vegan mit Tofu

EGG BENEDIKT ACG € 12
Pochiertes Ei, getoastete Englisch Muffins, 

Honigschinken und Sauce Hollandaise

EGG VIENNA ROYAL ACDG € 12
Pochiertes Ei, getoastete Englisch Muffins,

 geräucherter Wiener Wels und Sauce Hollandaise

V GEGRILLTE PILZWÜRSTCHEN AFJ € 9
von Hut und Stiel

V GETOASTETES JOSEPHBROT AFJ € 8
mit getrüffelten Pilzen und veganem Rührei

KÄSEKRAINER GMO € 10 
mit Dijon Senf und Kren

REGIONALER AUFSCHNITT € 8

REGIONALE KÄSEAUSWAHL C € 10

AUSWAHL AN AUFSTRICHEN C € 6

WIENER WELS,  LACHSFORELLE, 
OBERSKREN D € 18

GEBÄCKAUSWAHL MIT BUTTER € 7
 

Für unsere Eiergerichte verwenden wir ausschließlich 
Eier aus biologischer Freilandhaltung.

Alle Preise sind in Euro inklusive MWST.
Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

WENN DAS FRÜHSTÜCK IN IHRER ZIMMERRATE 
INKLUDIERT IST, BITTEN WIR SIE, DIE PREISE  

ZU IGNORIEREN. SIE KÖNNEN NACH HERZENS-
LUST BESTELLEN. WIR EMPFEHLEN ALS BASIS 

DAS LOFT FRÜHSTÜCK.



HEALTHY BREAKFAST

V WIENERWALD MÜSLI ACN € 8 
Organic yoghurt, oat flakes, apricot, apple, prune, pear, 
seeds

V CHOCOLATE MÜSLI ACN € 8
Organic yoghurt, oat flakes, coconut flakes, almonds, 
hazelnuts, chocolate crunch

V BIO-GRANOLA ACN € 8
Organic yoghurt, rolled oats, crunch, coconut flakes, 
hazelnuts

DAILY SPECIAL € 4
Please ask the LOFT team about the special.

All mueslis can also be served with soy yoghurt, soy milk, 
almond milk, rice milk or oat milk.

SWEET BREAKFAST

AMERICAN PANCAKES ACGH € 8
with maple syrup and nuts
V pancakes are also available vegan

WARM CURD CHEESE BALLS ACN € 8
with cinnamon sugar

HOMEMADE WAFFELS ACN € 8
Hommage to Granny Titz with organic honey

SEASONAL FRUITS € 10

SMOOTHIE € 7

Berry / Detox / Maracuja-Mango / Virgin Colada

THE LOFT BREAKFAST

Freshly brewed Illy coffee or Dammann tea of your 
choice, fresh juices and homemade smoothies, bread 
assortment from the buffet, selection of regional ham 
and cheese, egg and sweet dishes of your choice, 
selection of spreads, yoghurt bowls, glass of SO/ MANY 
BUBBLES sparkling wine € 42

glass of Laurent Perrier La Cuveé Champagne 
+ € 16

SAVOURY BREAKFAST

SCRAMBLED EGGS, FRIED 
EGGS OR OMELETTE CG € 8

optionally with ham, bacon, grilled tomatoes, grilled 
sausages, mushrooms, chive, cheese, bell pepper

V scrambled eggs are also available vegan 
made with tofu and curcuma

POACHED EGG IN A GLASS (1 egg) ACG € 8
with bacon crumble, potato espuma and chives

SHAKSHUKA ACG € 10
smoked bell pepper vegetables 
served in a cast pan with 2 eggs

V vegan made with tofu 

EGGS BENEDICT ACG € 12
poached egg, toasted english muffin,

ham and sauce hollandaise

EGGS VIENNA ROYAL ACDG € 12
poached egg, toasted english muffin, marinated

viennese cat fish and sauce hollandaise

V GRILLED MUSHROOM SAUSAGES AFJ € 9
by Hut und Stiel

V TOASTED BREAD AFJ € 8
with truffled mushrooms and vegan scrambled egg

GRILLED SAUSAGE FILLED WITH CHEESE GMO  € 10
with Dijon and horseradish

SELECTION OF COLD CUTS € 8 

SELECTION OF CHEESE C € 10

SELECTION OF SPREADS C € 6

VIENNESE CATFISH,  SALMON TROUT 
AND HORSERADISH D € 18

SELECTION OF BREAD AND BUTTER € 7

All our egg dishes are prepared with free range organic eggs.

All prices are indicated in Euro and include all Taxes and Charges.
Please ask your waiter if you require any information regarding allergies or intolerances.

IF BREAKFAST IS INCLUDED IN YOUR ROOM RATE, 
PLEASE IGNORE THE PRICES. YOU CAN ORDER TO 

YOUR HEART‘S CONTENT. WE RECOMMEND THE 
LOFT BREAKFAST AS A BASIS.


