Vorspeise

Karoltte 21

gebeizt, Vogerlsalat Pesto, Senfkaviar
& Sauerteig-Croutons GVE

Waller 24

Tartar, Brioche, Apfel
&Heringsrogen ACDGM

Kalbskopf 7!

Krokette, Chicoree, Estragon
Viniagrette &Radi ACC

Hauplgang

Sellerie 52

gegrillt, Portobello Pilz, KUrbis
& Sauce Hollandaise CGLVE

Aal a2

geraucherte Roulade, Hechtmousse,
Rosti & Cremespinat ACDG

Reh 48

gegart, Rote Beete, Sellerie
& Wacholderjus ©©

El 23
doppelt gebacken, Blattspinat,
Morcheln & Paradeiser €6

Zander 26

roh mariniert, Junglauch, Paprika,
Riesling Trauben & Koriander DO

Beuscherl 23

Ravioli, Kopfsalat, Speck
&Kapern ACG

Kalbsbries 98

sautiert, Pastinake, Balsamico,
Linsen & Truffel GO

Lachsforelle 6

gegrillt, Krautfleckerl, Beurre blanc
& Salz Zitrone ACDGO

Rinderrippe 43

geschmort, Aligot Erdépfel,
Karotte & Madeira Sauce ©C0

A Gluten, B Krustentiere, C Ei, D Fisch, E Erdnisse, F Sojabohnen, G Milch, H Nusse,
L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Sulphur Dioxide, P Lupine, R Weichtiere

VE Vegetarisch, V Vegan



Zum Teilen

Angus Steak 105
far zwei
Beilagen zur Wahl /

Blattspinat, GrillgemUse, Steak Fries,
Aligot-Erdapfel ©

Desserts & Kése

Wicener Feige 2!

pochiert, Zweigelt-Portwein,
Mascarpone & Orangenmousse CGO

Alpen Salzkristalle 19

gesalzenes Karamelleis,
Mokkagranite & Kaluha Sabayon €GO

Chef’s Choice

Vier Giinge 120
eine Auswahl von Peter Duransky

Saucen zur Wahl 4

Madeira-Sauce ©G Wacholderjus,
Truffel-Mayo GM Sauce Hollandaise ©

LEdelkastanie 21

kandiert, Original Beans Schokolade
66%, Rum-Zwetschge & Chantilly HO

Karmeliter Kise 24

Ligu Lehm & Feigensenf ACGMO

A Gluten, B Krustentiere, C Ei, D Fisch, E Erdnisse, F Sojabohnen, G Milch, H Nusse,
L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Sulphur Dioxide, P Lupine, R Weichtiere

VE Vegetarisch, V Vegan



