
Karotte
gebeizt, Vogerlsalat Pesto, Senfkaviar
& Sauerteig-Croutons

Waller
Tartar, Brioche, Apfel 
& Heringsrogen

Kalbskopf
Krokette, Chicorée, Estragon
Viniagrette & Radi

A Gluten, B Krustentiere, C Ei, D Fisch, E Erdnüsse, F Sojabohnen, G Milch, H Nüsse, 
L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Sulphur Dioxide, P Lupine, R Weichtiere

VE Vegetarisch, V Vegan

Vorspeise

Hauptgang

Ei
doppelt gebacken, Blattspinat,
Morcheln & Paradeiser

Zander
roh mariniert, Junglauch, Paprika,
Riesling Trauben & Koriander

Beuscherl
Ravioli, Kopfsalat, Speck 
& Kapern

Sellerie
gegrillt, Portobello Pilz, Kürbis 
& Sauce Hollandaise

Aal
geräucherte Roulade, Hechtmousse,
Rösti & Cremespinat

Reh
gegart, Rote Beete, Sellerie 
& Wacholderjus

Kalbsbries
sautiert, Pastinake, Balsamico, 
Linsen & Trüffel

Lachsforelle
gegrillt, Krautfleckerl, Beurre blanc 
& Salz Zitrone

Rinderrippe
geschmort, Aligot Erdäpfel,
Karotte & Madeira Sauce
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Zum Teilen

Angus Steak
für zwei

Beilagen zur Wahl
Blattspinat, Grillgemüse, Steak Fries,
Aligot-Erdäpfel

Saucen zur Wahl
Madeira-Sauce          Wacholderjus,
Trüffel-Mayo          Sauce Hollandaise

A Gluten, B Krustentiere, C Ei, D Fisch, E Erdnüsse, F Sojabohnen, G Milch, H Nüsse, 
L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Sulphur Dioxide, P Lupine, R Weichtiere

VE Vegetarisch, V Vegan
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Wiener Feige
pochiert, Zweigelt-Portwein,
Mascarpone & Orangenmousse

Alpen Salzkristalle
gesalzenes Karamelleis, 
Mokkagranité & Kaluha Sabayon

Vier Gänge
eine Auswahl von Peter Duransky

Desserts & Käse

Chef’s Choice

Edelkastanie 
kandiert, Original Beans Schokolade
66%, Rum-Zwetschge & Chantilly

Karmeliter Käse
Ligu Lehm & Feigensenf 
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